
Ингредиенты Нетто Отход Брутто Цена за 1 кг Нетто Брутто

1 Крем для вишни 130,0 3% 134,0 321,0 ₽ 42 ₽ 43 ₽ -10 ₶

2 Вишнёвый конфитюр 60,0 3% 61,9 748,7 ₽ 45 ₽ 46 ₽ 103 ₶

3 Печенье песочное Юбилейное 7,0 4% 7,3 322,0 ₽ 2 ₽ 2 ₽

4 Мята св. 3,0 66% 8,8 1 240,0 ₽ 4 ₽ 11 ₽

5 37%

6 177 ₶

7 280 ₶

8

9

10
197/3

11

Выход: 200,0 93 ₽ 103 ₽

Технология приготовления: Фото

Прибыль

MENU-Store | Готовое меню для бизнеса

Вишня-карамель
Сайт

Себестоимость

Потери

Итог:

Продажа

Фуд-кост

Продажная стоимость

Вес

Выход порции (г)

Печенье натереть на мелкой тёрке и хранить в сухом доступном 

месте. В прозрачную кондитерскую креманку круговыми 

движениями отсадить крем. В центр выложить прохладную вишню. 

В край насыпать крошку из печенья. Декорировать свежей мятой.



Ингредиенты Нетто Отход Брутто Цена за 1 кг Нетто Брутто

1 Молоко сгущённое варёное 200,0 200,0 215,0 ₽ 43 ₽ 43 ₽ 321 ₶

2
Сыр Маскарпоне 100,0 100,0 594,0 ₽ 59 ₽ 59 ₽ 128 ₶

3
Сливки кондитерские 100,0 100,0 260,0 ₽ 26 ₽ 26 ₽ 0 ₶

4 128,4 ₶

5

6

7 31%

8 124,0

9 400,0

10

20

Выход: 400,0 128 ₽ 128 ₽

Технология приготовления:

Вес продукта до г/о (гр)

Выход порции (г)

Все ингредиенты соединить и смешать до однородности.

Стоимость 1кг

Стоимость продуктов

Потери

Итог:

Вес

Горячая обработка (отход)

Себестоимость

MENU-Store | Готовое меню для бизнеса

П/Ф Крем для вишни
Сайт



Ингредиенты Нетто Отход Брутто Цена за 1 кг Нетто Брутто

1 Вишня с/м 500,0 7% 537,6 798,0 ₽ 399 ₽ 429 ₽ 749 ₶

2
Сахар 100,0 100,0 100,0 ₽ 10 ₽ 10 ₽ 419 ₶

3
Крахмал 30,0 30,0 340,0 ₽ 10 ₽ 10 ₽ -30 ₶

4
Вода 30,0 30,0 0,0 ₽ 0 ₽ 0 ₽ 449,2 ₶

5

6

7 31%

8 204,6

9 600,0

10

20

Выход: 660,0 419 ₽ 449 ₽

Технология приготовления:

Вес продукта до г/о (гр)

Выход порции (г)

Вишню поместить в сотейник, довести до кипения. Крахмал смешать с холодной водой и тонкой 

струйкой заварить вишню. Охладить.

Стоимость 1кг

Стоимость продуктов

Потери

Итог:

Вес

Горячая обработка (отход)

Себестоимость

MENU-Store | Готовое меню для бизнеса

П/Ф Вишнёвый конфитюр
Сайт


